
Više o 6-im elementima na 
www.visitdaruvar.hr

6-i elementi

 Za jačanje imuniteta

Domaći jogurt s medom od lipe	 €

 Gurmanske čarolije za kosti i zglobove

Cheese cake s domaćim sirom 	 €

 Ginko - za bolju cirkulaciju i pamćenje

Čaj od ginka	 €

OBRNUTI DARUVARSKI PAROVI 
Izaberite svoje piće – i savršeni zalogaj uz njega.

 DOMAĆA LIMUNADA
Svježa, citrusna i lagano kiselkasta – traži toplo, slano i hrskavo.

Burek sa sirom	 €
* limunada svojim citrusnim tonovima razbija masnoću tijesta i naglašava svježinu sira.

Krumpiruša	 €
* blaga slatkoća krumpira i kiselina limuna stvaraju iznenađujuće skladan spoj. 
* Osvježavajući par koji vraća energiju i osmijeh – jednostavno i domaće.
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6-i elementi
 JOGURT
Kremast, blago kiselkast i umirujuć – savršen uz slano, ali i uz prirodnu slatkoću 
meda.

Burek s mesom	 €
* klasik koji ne zastarijeva: jogurt umiruje začine i pojačava okus pečenog mesa.

Zeljanica (špinat i sir)	 €
* kiselost jogurta i svježina zelenog punjenja stvaraju sklad okusa.

Jogurt s medom od lipe	 €
* nježna, cvjetna slatkoća lipe budi proljetne tonove Daruvara u svakom gutljaju.

Zalogaj topline i ravnoteže – za tijelo, srce i dušu

 ČAJ OD GINKA
Biljni, svjež napitak za bolju cirkulaciju i pamćenje, koji odmara nepce i vraća 
ravnotežu.

Cheesecake s domaćim sirom	 €
* herbalni ton čaja naglašava prirodnu aromu domaćeg sira i nježnu kiselinu kreme.

Baklava	 €
* ginko čaj ublažava slatkoću mednog sirupa i osvježava nepce između zalogaja.

Kremšnita	 €
* čaj ublažava slatkoću kreme i donosi fini, biljni balans.

Makovnjača ili orahnjača	 €
* zemljasti tonovi čaja ističu orašaste arome i miris domaćeg tijesta.


